
BENVENUTI 
Si avvisa la gentile clientela che, nelle nostre preparazioni e bevande, 

posso essere presenti ingredienti e coadiuvanti considerati allergeni 

Elenco degli ingredienti allergici utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato II 

del Reg. UE n• 1169/2011- "sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 

1 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati 
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) 

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei 
e loro derivati 

3 Uova e prodotti a base di uova 

lt Pesce e prodotti a base di pesce 

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 

6 Soia e prodotti a base di soia 

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8 Frutta a guscio e loro prodotti 
(mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, 
del Brasile, pistacchi, noci macadama) 

9 Sedano e prodotti a base di sedano 

10 Senape e prodotti a base di senape 

11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 

12 Anidride solforosa e solfiti vari 

13 Lupini e prodotti a base di lupini 

lit Molluschi e prodotti a base di molluschi 

QUALITÀ NAPOLEON 
-----' 

PER I NOSTRI PIATTI UTILIZZIAMO SOLO PRODOTTI DI PRIMA SCELTA, 

FRESCHI E DI STAGIONE 

" Prosciutto cotto & Pancetta coppata 

., Porchetta di nostra produzione con spezie e aromi naturali, 

senza aggiunta di conservanti 

11 Il nostro Roastbeef è un taglio di carne selezionata, aromatizzato e cotto 

a bassa temperatura, il tutto per renderlo gustoso, tenero e leggermente rosato 

., Per i tutti i nostri fritti usiamo solo olio di girasole Alto Oleico 

., I peperoni vengono cotti al forno e privati della pelle per essere più digeribili 

., Il Panfocaccia è di nostra produzione 

11 Le nostre salse sono fatte in casa con uova pastorizzate 

., I dolci sono di nostra produzione 

CONFEZIONE ASPORTO: € 0,50 A P E Z Z O - COPERTO: € 1,50 











N O V I T À
C A L T A N A :

V I G O N Z A : M U R E L L E :

F o c a c c i a  A r t i g i a n a l e

S p e k ,  Z u c c a ,

G o r g o n z o l a ,  M a i o n e s e ,

€ 8 . 9 0

B U S A :

€ 9 . 8 0

F o c a c c i a  A r t i g i a n a l e
P r o s c i u t t o  c o t t o
S f o r m a t i n o  d i  P a t a t e
& B r o c c o l i , f o r m a g g i o
P o m o d o r i n i  M i n i R e d
S a l s a  R o s a

 (MiniRed),Pomodorini 
semisecchi senza pelle

C l u b Tacchino 
Arrosto(Ferrarini)

Tacchino Arrosto(Ferrarini) 
Pomodoro,Lattuga,Frittata

Bufala D.O.P,Salsa Rosa
Club €12.00.  Mini €9.50

Pancetta Coppata Arrotolata
Zucca,Frittata,Formaggio
Salsa Rosa
Club €10.50. Mini €8.00

€ 1 1 . 5 0

F o c a c c i a  A r t i g i a n a l e  

H a m b u r g e r , S f o r m a t i n o

D i  P a t a t e & B r o c c o l i

P o m o d o r i n i  M i n i  R e d ,

S a l s a  R o s a  

€ 1 0 . 8 0

F o c a c c i a  A r t i g i a n a l e

P r o s c i u t t o  C o t t o ,

Z u c c a , B u f a l a  D . O . P ,

B a c o n , S a l s a  R o s a

S . M . S a l a
F o c a c c i a A r t i g i a n a l e
Tacchino Arrosto(Ferrarini) ,
F u n g h i C h a m p i g n o n , 
B r i e , 
S a l s a F u n g h i
€ 9 . 8 0

S a l z a n o

F o c a c c i a A r t i g i a n a l e
Tacchino Arrosto(Ferrarini) , 

B u f a l a D . O . P P o m o d o r i n i 

M i n i R e d ,
R u c o l a , M a i o n e s e
€ 1 0 . 8 0

C l u b P a n c e t t a Z u c c a



















COCKTAILS 

Americano €6,00 Screw Driver 
Martini rosso, Campari Vodka secca, succo d'arancia 

Negroni €6,00 Cubo Libre 
Martini rosso, Campari, gin Bacardi, Coca Cola 

Block Russion €7,00 Pignocolodo 
Vodka, Kahlua Batida de coca, rhum, succo ananas 

White Russion €7,00 Jock colo 
Vodka, Kahlua, panna Hovono 3 Colo 
Porodise €7,00 Hovono 7 Colo 
Gin, apricot brandy, succo d'arancia Tongueroy Tonic/Lemon 
B52 €7,00 Gin-Lemon / Tonic 
Kahlua, Bayles, Grand Marnier VodkoLemon 
Irish Coffee €7,00 
Whisky irlandese, caffè, panna 

€7,00 

€7,00 

€7,00 

€7,00 

€7,00 

€8,00 

€8,00 

€7,00 

€7,00 

DOLCI di nostra produzione € 4,80 mezza porzione € -1,50

Tiramisù classico/ amaretto/ pistacchio

Crema catalana 
Panna cotta liquirizia 
Panna cotta menta e liquirizia 

Aftereight 

Panna cotta
con salsa caramello/cioccolato/frutti di bosco/fragole fresche fragole fuori stagione supplemento € 0,50 

Cheesecake alla fragola 
Cheesecake cocco e nutella 
Torta ricotta e cioccolato 
Crostata di frutta fresca 
Cioccolato mandorle cuore morbido 
Torta forte Apache 

Pan di spagna, caffè, crema pasticcera al cioccolato, Togo, cioccolato fondente, granella di nocciole 

Salame al cioccolato pistacchio e noccioline 
Tartufo bianco/nero* (affogato da +€ 1,00 a +1,50)
Macedonia €4,50
Coppa di fragole(solo in stagione) €5,00 

* Prodotto surgelato

Dolci al pistacchio
supplemento €0,50
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